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Terra per karretania

Datos de identificacion Presentacion del producto
Indicacion de origen: Vide la Terra de Tipo de botella: Borgofna
Mallorca Capacidad: 0'75L
Tipo de vino: Tinto N°botellas 0'75L; 2.030
2o . Mallorca Fecha embotellado: julio 2024

Variedades de uva: Manto Negro

Datos de elaboracion Analitica
Prcy'ecte Vendimia manual la 2% semana de septiembre. Graduacion: 13,2 °
Terra Despalillado en frio y maceracion a 23°C Acidez total: 4.6

durante 12 dias. Crianza en barrica de roble
francés de 500 L durante 6 meses.
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pH: 41
Azlcar residual:  <1g/L

Notas de cata

Vino tinto elaborado Unicamente con la variedad autdéctona Manto Negro.

De capa media ligera con color cereza y ribete acerado. Presenta notas de fruta roja, vainilla, cacao
Elaborat i embotellat per Karretania, SL y frutos secos. En boca es amable y envolvente, con taninos suaves, reflejo del caracter propio del
Consell-Mallorca-Espanya Mediterréneo. Se detectan aromas de su crianza y presenta un final de boca medio con una
Product of Spain ., . .
sensacion de sedosidad y calidez.



