
Datos de identificación

Indicación de origen:   Vino de España

Tipo de vino:   Tinto joven ecológico

Zona de producción:   Mallorca

Variedades de uva:  Escursac (68%), Callet
(23%)  y Syrah (9%)

Presentación del producto

Tipo de botella:   Borgoña

Capacidad:   0’75L

Nºbotellas 0’75L:   1100

Fecha embotellado:  Mayo 2023

per

Escursac 2022

Datos de elaboración

Vendimia manual la 2ª semana de septiembre.
Despalillado en frío y maceración a 23ºC durante 
10 días. 
Vino joven, con un paso por barrica de 5 meses en 
un 50% del vino.
VINO NO FILTRADO

Analítica

Graduación:   11,7º

Acidez total:  4,7

pH: 3,3

Azúcar residual: <1g/L

Elaborat i embotellat per Karretània, SL 
Consell-Mallorca-Espanya

Product of Spain

Notas de cata

Vino tinto elaborado con la variedad autóctona Escursac y un aporte de callet y syrah. 

De capa ligera con color rojo cereza y ribete púrpura, de capa media y muy brillante. Con notas de frutos 
rojos y frutas de otoño, acompañado de aromas de flores lilas y unas notas dulces de cereza confitada. 
En otro plano aparecen notas de golosinas de frutas del bosque azucaradas y nubes dulces. En boda 
tiene una entrada fresca, suave y elegante, con buena fluidez y llena el paladar. Es pulido y redondo con 
agradables senaciones táctiles y una deliciosa acidez. Final que genera cosquilleo en la lengua.


