
Datos de identificación

Indicación de origen:   Vi de la Terra de 

Mallorca

Tipo de vino:   Blanco

Zona de producción:   Mallorca

Variedades de uva:   Malvasía Banyalbufar

Presentación del producto

Tipo de botella:   Borgoña

Capacidad:   0’75L

Nºbotellas 0’75L:   1.800

Fecha embotellado:  junio 2025

per

Malvasia2024

Datos de elaboración

Vendimia manual la 3ª semana de agosto.
Prensado en frío, desfangado y fermentación a 
16ºC durante 20 días. Crianza con sus propias 
lías durante 4 meses, realizando batonages 2 
meses. Crianza 6 meses en barrica de 500 
litros de roble francés.

Analítica

Graduación:   12’45º

Acidez total:  7

pH: 3,03

Azúcar residual:  <1g/L

Sulfuroso total:   69 mg/L

Elaborat i embotellat per Karretània, SL
Consell-Mallorca-Espanya

Product of Spain

Notas de cata

Vino blanco elaborado con la variedad autóctona Malvasía de Banyalbufar (plantada en ConselI), 
que respeta las características de la variedad. Vino nítido y de color amarillo pálido y ribete 
verdoso. Puede presentar precipitación al no estar estabilizado y sólo realizarse un filtrado 
ligero. Expresa aromas florales (lirios blancos) y frutas blancas (melocotón, albaricoque, pera…) 
con notas cítricas. Entrada en boca fresca y fluida, con una acidez agradable y duradera.
Temperatura óptima de consumo: Entre 7º y 8º.


